
 

 

 

 

Carte Printemps / été 2019 

Amuses Bouches Froids : 

Plateau de Canapés (20 pièces) 24,00€ 

Pain Surprise aux saveurs du terroir (48 sandwichs) 32,50€ 

Cocktail : 6 pièces 7,20€/ 8 Pièces 9,60€ / 10 Pièces 12,00€ 

Plateau de Chiffonnade de Charcuteries 3,50€/personne 

 

Entrées Froides : 

Nonettes aux 2 Saumons 5,50€ 

Mosaïque de saumon et gambas 6,90€ 

Tartelette Asperges / Volaille 4,50€ 

Tiramisu asperges et petits légumes 5,90€ 

Dôme franc Comtois cœur coulant 5,50€ 

Terrine de poisson 

 (Saumon 28,90€/kg, cabillaud 32,90€/kg, St jacques 38,90€/kg) 

 

Poissons Chauds : 

Dos de Sandre sauce Safranée 8,20€ la part 

Pavé de Daurade Royale Sauce Citron 8,20€ la part 

Saumon Sauce Chorizo 7,50€ la part 



 

 

 

 

 

Viandes Chaudes : 

Suprême de Volaille Sauce Morille Vin Jaune 7,50€ la part 

Filet de Poulet sauce basilic ou curry 7,50€ la part 

Pavé de Bœuf sauce poivre 10,90€ la part 

Filet de Canard Confit Sauce aux griottines 7,50€ la part 

Pavé de veau et son jus réduit 9,50€ la part 

 

Garnitures : 

Pomme Paille 2,50€ la part 

Gratin Dauphinois 8,90€/kg 

Flan de Courgettes 2,50€ la part 

Clafoutis de légumes 3,80€ la part 

Tian de légumes 3,20€ la part 

Bouquetière de légumes 3,50€ la part 

Plats Uniques (minimum 4 personnes à commander 1 semaine à 

l’avance) : 

Paëlla 9,50€ la part 

Couscous 9,50€ la part 

Lasagnes (pur bœuf) Salade verte 8,50€ la part 



 

 

 

 

 

 

 

Buffet Froid : 

Assortiment de Charcuteries 4,50€ la part 

Assortiment de Viandes Froides 4,90€ la part 

Farandole de Crudités (200 g par personnes) 3,90€ la part 

Assortiment de Fromages 4,90€ la part 

Sur commande au magasin (24h à l’avance) : 

Fondue Chinoise 

Fondue bourguignonne 

Pierrade 

Et toujours nos sélections de fromages et épicerie fine  

disponible en magasin 


