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Entrées Charcutières

( sur plat avec présentation )

Pâté en Croûte  
3 Volailles et Foie Gras  

9.50€ / pers

Foie Gras de Canard ( 80g )  

10.50€ / pers

Foie Gras d’Oie ( 80g )  

12,50€ / pers

Foie Gras de Canard Truffé ( 50g )  
( Tuber Melanosporum ) 

12,50€ / pers

  
Fruits de Mer

( Précommande avant le 19 décembre )

Plateau de Fruits de Mer  
{ 6 Huîtres Hercourt Fines de Claire n°3 / 100g de Bulot Cuits  

/ 50g de Crevettes Grises / 3 Crevettes Roses  
/ 3 Pinces de Tourteaux / 3 Langoustines Cuites  

/ Mayonnaise et Sauce Huître }

28€ / pers

Bourriche d’huîtres
{ 2 Douzaines Hercourt Fines de Claire n°3 }

26.50€ / la bourriche

désignation nbre parts prix unitaire prix total

AMUSES BOUCHES FROIDS

Plateau de Canapés Classique 24€

Plateau Festif 25€

Pain Surprise Charcutier 34.50€

Pain Surprise Assorti 38.50€

Pain Surprise de la Mer 42.50€

ENTRÉES FROIDES                                                        ( prix à la pièce )

Nonettes aux 2 Saumons 5.50€

Transparence de Langouste 7.50€

Sphère de St Jacques 7.50€

Nougat de Foie Gras 7.50€

ENTRÉES CHAUDES                                                   ( prix par personne )

Coquilles St. Jacques 8.50€

Escargots 8.80€

Croûte Morilles 12.50€

Croûte Forestière 8€

POISSONS FROIDS

Médaillon de Saumon 9.50€ / pers

Langouste à la Parisienne 26.50€ / pièce

Saumon Colbert 9.60€ / pers

Saumon Bomlö Fumé 10.50€  / pers

Total Commande ( 2 )
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Entrées Chaudes

Coquilles St. Jacques 8.50€ / pers

Escargots Romanzini (beurre maison) 

8.80€ / la douzaine

Croûte Morilles ( 250g ) 12.50€ / pers

Croûte Forestière ( 250g ) 8€ / pers

  
Poissons Froids
( sur plat avec présentation )

Médaillon de Saumon avec garniture  
{ Crevette / Millefeuille de Légumes / Mayonnaise } 

9.50€ / pers  
Langouste à la Parisienne  

26.50€ / la pièce

Saumon Colbert avec garniture
{ Crevette Bouquet / Millefeuille de Légumes 

/ Mayonnaise } 9.60€ / pers 

Saumon Fumé Maison des Îles  
Bömlo (100g) 10.50€ / pers

 
Poissons Chauds

Dos de Sandre et Son Écume  
de Champagne 11.80€ / pers

Pavé de Truite du Jura Sauce  
Vin Jaune 9.80€ / pers

Cocottine de Lotte Bretonne  
aux gambas 10.50€ / pers

*Suggestion de présentation.

(*)

(*)

(*)

(*)

DISPONIBLE SUR COMMANDE ET AU MAGASIN 

TOUTES VOS VIANDES & VOLAILLES DE NOËL.

 
Viandes Chaudes

Filet de Canard  
Sauce Fruit de la Passion 

7.80€ / pers

Poulet de Bresse Sauce Morille  
Vin Jaune ( cuisse et filet )

12.80€ / pers

Mignon de Veau Comtois Sauce  
Comté et Vin Jaune 

11.20€ / pers

Chapon Farci aux Marrons juste Rôti  
et petit Jus ( cuisse et filet ) 

9.80€ / pers

Filet de Bœuf aux Morilles 
13.80€ / pers

Pavé de cerf aux Airelles
15.50€ / pers

 
Garnitures

Pomme Paille 2.50€ / pers

Gratin Dauphinois ( 250gr )

2.50€ / pers

Soufflé de Pomme de Terre  
aux Truffes 3.80€ / pers

Poêlée de Noël
{ Pois gourmand / Haricots Verts / Crosne  

/ Carotte Jaune / Potimarrons } 

 3.80€ / pers  
Risotto aux légumes

{ Carottes / Courgettes / Mélange de champignons } 

3.80€ / pers *Suggestion de présentation.

(*)

(*)

(*)

(*)

ET TOUJOURS NOTRE SÉLECTION DE FROMAGES 

AUSSI DISPONIBLE EN MAGASIN.

  
Amuses Bouches Froids

Plateau de Canapés Classique  
( 20 pièces ) 

{ Tomate-Œuf / Lingot Saumon  
/ Gambas aneth / Quenelle foie gras }

24€
Plateau Festif  

( 20 pièces )
{ Savarin de volaille / Briochette Saumon  

/ Brochette magret / Brochette gambas chorizo } 

25€
Pain Surprise Charcutier ( 48 pièces )

{ Charcuteries 5 sortes }

34.50€
Pain Surprise Assorti ( 48 pièces ) 
{ Charcuteries 3 sortes / Saumon fumé  

/ Fromage frais }

38.50€
Pain surprise de la mer 

{ Saumon fumé / Saumon / Thon  

/ Crabe / Crevettes } 
42.50€

  
Entrées Froides

Nonettes aux 2 Saumons  
5.50€ / la pièce

Transparence de Langouste  
et gambas 7.50€ / la pièce

Sphère de St Jacques  
en deux textures 7.50€ / la pièce

Nougat de Foie Gras  
aux Fruits Secs sur Pain d’Épices 

7.50€ / la pièce
*Suggestion de présentation.

100% FAIT MAISON NOUS VOUS REMERCIONS POUR VOTRE COMMANDE.
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désignation nbre parts prix unitaire prix total

POISSONS CHAUDS  ( prix par personne )

Dos de Sandre 11.80€

Pavé de Truite du Jura 9.80€

Cocottine de Lotte Bretonne 10.50€

VIANDES CHAUDES  ( prix par personne )

Filet de Canard 7.80€

Poulet de Bresse 12.80€

Mignon de Veau Comtois 11.20€

Chapon Rôti farci aux Marrons 9.80€

Filet de Bœuf aux Morilles 13.80€

Pavé de Cerf 15.50€

GARNITURES  ( prix par personne )

Pomme Paille 2.50€

Gratin Dauphinois 2.50€

Soufflé de Pomme de Terre 3.80€

Poêlée de Noël 3.80€

Risotto aux légumes 3.80€

ENTRÉES CHARCUTIÈRES ( prix par personne )

Pâté en Croûte 3 Volailles 9.50€

Foie Gras de Canard 10.50€

Foie Gras d’Oie 12,50€

Foie Gras de Canard Truffé 12,50€

FRUITS DE MER ( prix par personne )

Plateau de Fruits de Mer 28€

Bourriche d’huîtres 26.50€

TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES  
DANS DES PLATS EN PORCELAINE CONSIGNÉS.

Pensez à prévoir un chèque ou des espèces afin de pouvoir régler  
cette consigne qui vous sera rendue lors du retour du plat .

Total ( à reporter )


