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Téléphone

Entrées Charcutieres

('sur plat avec présentation )

Retrait de la commande | Date ... [ [

Paté en Crolte
3 Volailles et Foie Gras

/)
N

désignation nbre parts prix unitaire  prix total ' 9.50€ / pers .
E Foie Gras de Canard (80g) Tous nos pI’OdUI'I'S
AMUSES BOUCHES FROIDS 1 . .
o : i 18-5058365 sont de fabrication
ateau de Canapés Classique : oje ras ' ie < SOg ) o
' mal N ' ' l
Plateau Festif 12,50€ / pers aiso S I o n S O \/e u rS

boucherie - charcuterie « traiteur

Foie Gras de Canard Truffé (50q)

( Tuber Melanosporum )

12,50€ / pers /

Pain Surprise Charcutier

b = GE[O1 € 1 )4

Pain Surprise Assorti

Pain Surprise de la Mer

ENTREES FROIDES (prix a la piece )

14 Rue de I'Helvétie
25500 MORTEAU
0381437018 /

Nonettes aux 2 Saumons

Fruits de Mer

( Précommande avant le 19 décembre ) A
6 Rue de la Gare Carte des fétes
Plateau de Fruits de Mer 25800 VALDAHON

{ 6 Huitres Hercourt Fines de Claire n°3 / 100g de Bulot Cuits 03 8156 2157 d e fi n d q n n ée

/ 50g de Crevettes Grises / 3 Crevettes Roses
/ 3 Pinces de Tourteaux / 3 Langoustines Cuites

Transparence de Langouste

\Y/

Sphere de St Jacques

Nougat de Foie Gras

ENTREES CHAUDES ( prix par personne )

l

Coquilles St. Jacques

\]
/

X

Escargots

Croite Morilles

/ Moyommoise et Sauce Huitre } in'FO@Si monsaveu I‘S.'Fr

28€ / pers

Bourriche d'hultres

Crolte Forestiere

POISSONS FROIDS

Médaillon de Saumon 9.50€ / pers
] { 2 Douzaines Hercourt Fines de Claire n°3 }
Langouste & la Parisienne 26.50€ / pit
el piece 26.50€ / |O bourriche
Saumon Colbert 9.60%€ / pers

() Prise de commande garantie jusqu'au 20 décembre 2019 et au-dela dans la limite des stocks disponibles.
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Saumon Bomlsé Fumé 10.50€ / pers

Total Commande”
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Amuses Bouches Froids

Plateau de Canapés Classique
(20 pieces )
{ Tomate-CEuf / Lingot Saumon
/ Gambas aneth / Quenelle foie gras }

24€
Plateau Festif
(20 pieces )
{ Savarin de volaille / Briochette Saumon
/ Brochette magret / Brochette gambas chorizo }

25€

Pain Surprise Charcutier (48 pieces)
{ Charcuteries 5 sortes }

34.50€

Pain Surprise Assorti (48 pieces )
{ Charcuteries 3 sortes / Saumon fumé
/ Fromage frais }

38.50€

Pain surprise de la mer
{ Saumon fumé / Saumon / Thon

/ Crabe / Crevettes }
42.50€

Entrées Froides

Nonettes aux 2 Saumons
5.50€ / la piece
Transparence de Langouste
et gambas 7.50€ / la piece
Sphere de St Jacques
en deux textures 7.50€ / la piece
Nougat de Foie Gras
aux Fruits Secs sur Pain d'Epices

7.50€ / la piece

*Suggestion de présentation.

Entrées Chaudes

Coquilles St. Jacques 8.50€ / pers
Escargots Romanzini (beurre maison)
8.80<€ / la douzaine
Crolte Morilles (2504)12.50€ / pers
Crolte Forestiere (250q ) 8€ / pers

)

)

Poissons Froids

(sur p\of avec présentation )

Médaillon de Saumon avec garniture
{ Crevette / Millefeuille de Légumes / Mayonnaise }

9.50€ / pers
Langouste & la Parisienne

26.50€ / la piece

Saumon Colbert avec garniture
{ Crevette Bouquet / Millefeuille de Légumes

/ Mayonnaise } 9.60%€ / pers
Saumon Fumé Maison des lles

Bomlo (100g) 10.50€ / pers

Poissons Chauds

Dos de Sandre et Son Ecume
de Champagne 11.80€ / pers
Pavé de Truite du Jura Sauce
Vin Jaune 9.80€ / pers
Cocottine de Lotte Bretonne
aux gambas 10.50€ / pers

*Suggestion de présentation.

)

)

Viandes Chaudes

Filet de Canard
Sauce Fruit de la Passion
7.80€ / pers

Poulet de Bresse Sauce Morille

\il Joune ( cuisse et filet )

12.80€ / pers
Mignon de Veau Comtois Sauce
Comté et Vin Jaune
11.20<€ / pers
Chapon Farci aux Marrons juste Rofi

et peﬁ’rJus ( cuisse et filet )

9.80€ / pers
Filet de Beeuf aux Morilles
13.80€ / pers
Pavé de cerf aux Airelles

15.50€ / pers

)

)

Garnitures

Pormme Paille 2.50€ / pers
Gratin Dauphinois (250gr)
2.50€ / pers
Soufflé de Pomme de Terre
aux Truffes 3.80€ / pers

Poélée de Nogl
{ Pois gourmand / Haricots Verts / Crosne

/ Carotte Jaune / Potimarrons }

3.80€ / pers

Risotto aux l[égumes

{ Carottes / Courgettes / Mélange de champignons }

3.80€ / pers

*Suggestion de présentation.

Photos non contractuelles.

désignation nbre parts prix unitaire  prix total

POISSONS CHAUDS

( prix par personne )

Dos de Sandre

Pavé de Truite du Jura
Cocottine de Lotte Bretonne
VIANDES CHAUDES (e
Filet de Canard

Poulet de Bresse

Mignon de Veau Comtois
Chapon Réti farci aux Marrons
Filet de Beeuf aux Morilles
Pavé de Cerf

GARNITURES )
Pomme Paille

Gratin Dauphinois

Soufflé de Pomme de Terre
Poélée de Nogl

Risotto aux légumes
ENTREES CHARCUTIERES T m—.
Paté en Crotite 3 Volailles
Foie Gras de Canard

Foie Gras d'Oie

Foie Gras de Canard Truffé
FRUITS DE MER e m—.

Plateau de Fruits de Mer 28€

Bourriche d'huitres

TOUTES NOS VIANDES SONT SERVIES
DANS DES PLATS EN PORCELAINE CONSIGNES.

Pensez & prévoir un cheque ou des espéces afin de pouvoir régler
cetfte consigne qui vous sera rendue lors du retour du plat .

Total ( & reporter )

(2) Pour toute commande un chéque dlocompw‘e de 50% du montant total vous sera demandé & la commande.

info@simonsaveurs.fr

DISPONIBLE SUR COMMANDE ET AU MAGASIN

.. NOUS YOUS REMERCIONS POUR VOTRE COMMANDE.
TOUTES VOS VIANDES & VOLAILLES DE NOEL.

ET TOUJOURS NOTRE SELECTION DE FROMAGES %
AUSSI DISPONIBLE EN MAGASIN. :




